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LOS QUE TE GUSTARIA QUE TRATARAMOS EN LA REVISTA O CUALQUIER OTRA SUGE-
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comunicacion@doestepa.es
666 58 40 46

C.R.D.O.Estepa
Avenida del Mantecado,7
41560 Estepa (Sevilla)

No esperes para conocer huestras novedades

Si quieres estar al dia de todas nuestras actividades y cono-
cerlas antes de la publicacion de la revista “Frutado Intenso”,
puedes contactar con nosotros a través de los mismos cana-
les mencionados anteriormente y te daremos de alta para
que recibas quincenalmente todas las novedades. Ademas,
puedes visitar nuestra web para estar al dia:

www.doestepa.es



EDITORIAL

“Sabio no es el hombre que suministra soluciones correctas,
sino el hombre que plantea los verdaderos problemas”

Levi Strauss

Nuevo numero de Frutado Intenso y van ya 50 ediciones de este sencillo
medio de comunicacion entre el Consejo Regulador y sus asociados. A
lo largo de estos anos hemos insistido en la importancia de consolidar la
conexion entre los olivareros y la Denominacion de Origen, con el objeto
de establecer un debate y un dialogo en torno al olivar que se traslade
posteriormente a esta revista en forma de contenido de interés para los
agricultores de nuestro territorio.

En este numero de “Frutado Intenso” seguimos trabajando en la linea
de los anteriores, pero reiteramos nuestra predisposicién a recibir sus in-
quietudes para poder ofrecerles articulos y noticias que se ajusten cada
vez mas a sus intereses.

Comienza una nueva campafa marcada en un primer momento por
cierta “normalidad”. Estabilidad en precios, fruto siempre de la climato-
logia, que si bien, siempre ha tenido especial importancia, con el deno-
minado “Cambio Climatico” cada vez mas visible en nuestra realidad y en
nuestro medio, todas aquellas acciones que vayan encauzadas a frenar
su avance, incluso a revertirlo, comienzan a tener especial relevancia.

Empezando por el factor agua y la enorme importancia que esta depen-
dencia esta generando en nuestro producto, el olivar, en la agricultura
y en la sociedad en general. Trabajar como en esta comarca se esta ha-
ciendo, con la creacién o consolidacion de “‘comunidades de regantes’,
es un hecho no solo positivo, sino necesario para el futuro y la viabilidad
de las explotaciones.

Hacer un uso mas responsable del agua es hoy una necesidad en la que,
en nuestro caso, agricultores y administracion publica deben cooperar y
dar ejemplo con la facilitacidon y creacion de entidades que hagan gala
del empleo sostenible de este recurso limitado, como puede ser un buen
uso de las aguas residuales, etc.

Al hilo de estos temas de sostenibilidad y con una PAC todavia confusa,
con unos “Ecoesquemas” aun no clarificados, es necesario también abor-
dar el tema de la recuperacion y regeneracion de nuestros suelos. Afortu-
nadamente nuestra comarca ha sido y es pionera en la implantacion de
politicas sostenibles, respetuosas con el suelo, como la implantacion de
la cubierta vegetal. Esta técnica deberia ir a mas, bien obligatoriamente
o por necesidad los olivareros de este territorio no debemos perder las
bondades que un buen uso de una cubierta tiene para nuestras explo-
taciones.

Podriamos seguir hablando de dificultades o inconvenientes. Hemos vis-
to dos muy claros y determinantes, agua y suelo, pero también debemos
abordar los comerciales. El Ministerio acaba de aprobar el Real Decreto
sobre la norma de calidad de los aceites, vamos mejorando, aproveche-
mos la consolidacién de las categorias, de nuestro “Virgen Extra” para
darlo a conocer. Falta todavia mucho en este campo en el que, si bien se
ha avanzado, necesita mas empuje con recursos econémicos, claro esta.
Simplemente breves notas de problemas que nos afectan y no debemos
olvidar.
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MERCADO, POR ALVARO OLAVARRIA (DIRECTOR GERENTE DE OLEOESTEPA S.C.A)

La escacez de lluvias
vuelve a condicionar el
mercado oleicola

SR

Primera cronica oleicola de la campana 2021-2022, en la que se hace un analisis de la
situacion actual, marcada en nuestro territorio por suponer el tercer ano consecutivo
en el que se arrastra una grave sequia, con temperaturas algo mas elevadas que las

Mmedias historicas.

Comenzamos el dia 1 de Octubre
nueva campana oleicola caracteri-
zada un ano mas por temperatu-
ras anormalmente altas para esta
época del ano, con maximas en el
valle del Guadalquivir superiores a
los 30° C y una escasez de lluvias
generalizadas en toda Andalucia.

En numerosos puntos de nuestra
region se han producido algunas
precipitaciones tormentosas du-
rante el pasado mes de septiem-
bre con caracter fuerte y acompa-
nadas localmente de granizo que
han dejado cuantiosos danos en la
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calidad de los frutos y en algunos
olivares gran parte de la cosecha
en el suelo.

En el olivar de influencia de
Oleocestepa el ano agricola lo ce-
rramos con una pluviometria me-
dia de la zona de sdlo 357 litros,
tercer ano consecutivo en el que
arrastramos una grave sequia y con
temperaturas algo mas elevadas
que las medias histdricas al final
del otono, final de invierno y en los
meses estivales, segun las estacio-
nes agroclimaticas de la Consejeria
de Agricultura.

Nuestro olivar presenta en estas
fechas un desigual estado de pro-
ducciéon -por numerosas razones
por todos conocidas en estos anos
secos, como disponibilidad de
agua, variedades, suelos, intensi-
dad de plantacion, produccién en
la campana precedente, etc.- a pe-
sar de que a finales de primavera,
tras una floracién muy abundante
y alto nivel de cuajado de frutos,
aventuraba una mejor cosecha
para el conjunto de las coopera-
tivas asociadas de Oleoestepa en
esta nueva campana 2021/2022.



% Media
Periodo Osuna Ecija Santaella | Sierra Yeguas | Media Area | vs 550 I/m2
Sept-2017/ago-2018 | 587.,8 5070 579,0 534,7 5521 0,39 %
Sept-2018/ago-2019 4174 3374 507.4 468,6 4327 -21,33 %
Sept-2019/ago-2020 419,2 432,8 497,8 421,0 4427 -19,51 %
Sept-2020/ago-2021 351,6 352,0 357.6 368,6 3575 -35,01 %
Media 2017-2021 444,0 4073 4855 4482 446,2 -18,86 %

Estaciones Agroclimaticas / Instituto de Investigacion y Formacién Agraria y Pesquera
Consejeria de Agricultura, Ganaderia, Pesca y Desarrollo Sostenible /Elaboracion: Oleoestepa S.C.A.

Ahora tras el duro verano y escasez
de lluvias, con olivares de secano
gue muestran signos en hojas y
frutos de estrés hidrico, se cues-
tiona pueda ser asi y quizas solo
los mejores rendimientos grasos
en aceitunas, que a la fecha son
4 puntos superiores al ano pasa-
do, pudiera depararnos una grata
sorpresa para que superaramos la
produccion de aceite de oliva de la
anterior campana de 31.500 Tm.

En el conjunto de Andalucia ocu-
rre igual a tenor de los datos del
aforo de cosecha presentado por
la Consejeria de Agricultura, Gana-
deria, Pescay Desarrollo Sostenible
en el marco de la Feria Internacio-
nal del Aceite de Oliva Expoliva en
Jaén. Los técnicos encargados de
estos trabajos en la Consejeria es-
timan para nuestra regién un 55%
menos de produccidon de aceite
de oliva que la pasada campana

Aforos
20/21 vs Coop|Junta Andalucia| Cooperativas
z‘z’g‘zlg/‘;zozz‘]’s 2021/2022 | 2021/2022 | 2020/2021 | 2019/2020 | 2018/2019
ALMERIA 7.4 % 16.000 14.000 13.039 | 15553 1.978
CADIZ 173 % 13.000 9.000 10880 | 8289 12.446
CORDOBA | -25% 254.000 260.000 | 266701 | 196537 | 365167
GRANADA | 102% 105.000 140,000 | 127.013 | 119565 | 159.655
HUELVA 32% 10300 9.500 9.204 7340 9.415
JAEN -24,8 % 480.000 394000 | 524232 | 398121 | 664985
MALAGA 16,7 % 60.000 63.000 53993 | 55103 | 86.497
SEVILLA 123% 112.000 120.000 | 106.840 | 99.868 | 149576
ANDALUCIA | -9.2% 1050300 | 1.009.500 | 1111.902 | 900376 | 1.459.719
et 56 % 291.500 291500 | 275966 | 224963 | 330181
P’E:':a‘;ia"’“ -63% 1341.800 | 1301.000 |1387.868 | 1125339 |1.789.900

Produccion aceite de oliva Espaia. FUENTE: AICA / Elaboracién: Oleocestepa S.C.A.
Aforos: Consejeria de Agricultura de la Junta de Andalucia y Cooperativas Agroalimentarias de Espana

-1.111.902 Tm-y un 4,5% menos que
la media de las ultimas cinco cam-
panas -1.096.602 Tm-, fijdndola en
1.050.300 Tm. Este aforo considera
que el rendimiento graso en acei-
19,98%
para el conjunto de Andalucia y

tunas industrial serd del

sus diferentes variedades.

El aceite ecoldgico también tuvo
su espacio en este aforo de la
Junta de Andalucia que, con una
superficie de 88.691 hectareas, el
539% de la superficie de olivar de
Andalucia espera produzca 21.500
Tm, un -1,4% menos que la campa-
Nna pasada.

Para la produccion de aceites en el
resto de paises del mediterraneo en
la campana 2021/2022 la mayoria
presentan mejores producciones
gue el pasado ano pero todos, salvo
Portugal, muy lejos de sus mejores
cosechas. Asi y segun informacion
para todos los casos de operadores
y comerciantes, en ltalia se espera
una produccion de unas 275.000
Tm, Grecia sobre 210.000 Tm, Por-
tugal que si alcanzaria su cosecha
récord sobre 150.000 Tm. Tunez
230.000 Tm, Marruecos 130.000
Tm, Turquia 175.000 Tm. y para Siria
consideramos repite cosecha, to-
mandose datos del COI de los ulti-
mos anos sobre 115.000 Tm.
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MERCADO, POR ALVARO OLAVARRIA (DIRECTOR GERENTE DE OLEOESTEPA S.C.A)

.

Hoy la oferta

de aceites de
oliva en las tien-
das presentan

importantes
diferencias en
precios entre si,
dependiendo de
la estrategia se-
guida y cobertu-
ras de aceites.

Asi con estos numeros el resulta-
do total, para el conjunto de los
principales paises productores, no
difiere mucho de las disponibili-
dades de aceite de oliva del ano
pasado y por tanto no alcanzarian
los 3.000.000 de Tm. sumando la
produccién y stock de enlace de

Espana.

En cuanto al comercio arrancamos
con un precio en origen del aceite
de oliva 1.000 €/Tm mas caro que
el ano pasado +53 %, cotizando hoy
la inferior calidad para destino a re-
fineria a 2900 €/Tm para la base
1°y los aceites de maxima calidad
virgenes extras, que son escasisi-
mos, a precios que oscilan entre
3500 €/Tm y 3.800 €/Tm. Hace
un ano a primeros de octubre de
2020 los AOVE cotizaban a precios
proximos a los 2.700 €/Tm. Desde

entonces y a medida que se fue-

ron conociendo peores datos de
produccion definitiva en Espana
y resto de paises del area medite-
rranea los precios en origen fueron
una semana tras otra escalando
subidas que se trasladaron poco a
poco y con dificultades a la distri-
bucién y éstos por ultimo repercu-
tiendo estas subidas en el lineal al
consumidor final. Hoy la oferta de
aceites de oliva en las tiendas pre-
sentan importantes diferencias en
precios entre si, dependiendo de la
estrategia seguida y coberturas de
aceites, existiendo en el lineal cier-
to desorden aunque todas las mar-
cas han trasladado nuevos precios
acorde a una materia prima en ori-

gen mas caro.

Las marcas privadas de la distribu-
cién con precios mas bajos y com-
petitivos hoy venden en torno a
3,95 €/litro la calidad virgen extra 'y

Espafa 1.789.900 56.71% 1.125.339 33,47% 1.387.900 49,67% 1.340.000 45,42 %
L 276.500 8,76% 653.096 19,54% 399.181 13,25% 325.000 1,02 %
Octubre Espafia ’ g ’ !

Italia 173.600 5.54% 366.000 10,92% 185.000 6,62% 275.000 9,32 %
Grecia 185.000 5,86% 275.000 8,23% 245.000 5,79% 210.000 712 %
Tanez 140.000 4,44% 350.000 8,98% 120.000 530% 230.000 7.80 %

Turquia 193.500 6,02% 225.000 6,73% 170.000 6,62% 175.000 593 %
Marruecos 200.000 6.34% 145.000 4,34% 160.000 4,80% 130.000 4,41 %
Portugal 100.300 317% 140.500 4,20% 90.000 3,97% 150.000 5,08 %
Siria 104.000 317% 120.000 3,59% 115.000 3,97% 115.000 3,90 %

Tm. aceite oliva 3.162.800 100,00% 3.399.935 100,00% 2.872.081 100,00% 2.950.000 100,00 %

Fuente: Consejo Oleicola Internacional - Elaboracion: Oleoestepa S.C.A.
Fuente Estimacion 2021/2022 Oleoestepa y operadores internacionales
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a 3,20 €/litro el aceite de oliva sua-
ve o intenso. El precio medio del
aceite de oliva virgen extra en los
supermercados esta en 4,40 €/litro.
El consumidor ha reaccionando

con un menor consumo de acei-
tes de oliva virgenes extras. A partir
de los datos al mes de agosto de
la Asociacién Nacional de Indus-
triales Envasadores y Refinadores
de Aceites Comestibles, Anierac,
las ventas en Espana de los aceites

de oliva virgenes extras envasados
han descendido un 15% desde pri-
meros de ano, los aceites de oliva
suave e intenso descienden en
torno al 10% y sélo los aceites de
oliva virgenes recuperan algo de lo
perdido por los virgenes extras au-
mentando un 7%. El conjunto de
todas las calidades de aceites de
oliva descienden un -11% en estos
primeros ocho meses de 2021. El
aceite de orujo de oliva aumen-

lo

ta un +23% gracias al diferencial
de precios mas bajo y también a
las campanas promocionales que
esta llevando a cabo la interprofe-
sional del aceite de orujo de oliva
de Espana Oriva, subrayando que
es el mejor aceite vegetal para las
frituras.

Pero el total de ventas en Espana
de la campana oleicola y a falta de
conocer los datos del ultimo mes
para el cierre, el consumo interior
de aceite de oliva, contemplando
envasado y otros usos para indus-
trias alimentarias, experimenta un
incremento en torno al 4%, con
una media mensual de 45.000
Tm, a pesar del descenso que vie-
ne sufriendo desde el mes de junio
hasta agosto estas salidas, cuando
se ha visualizado por el consumi-
dor una segunda subida impor-
tante al precio de la botella. En las
ventas a exterior y para el mismo
periodo octubre 2020 / agosto
2021, alcanzamos unas salidas de
1.000.800 Tm., un -1% de descenso
frente al ano anterior. El conjunto
de salidas mensuales de aceite de

19756 € oct-20 161,50 33,38 204,30 399,18 148,96 38,20 18,40 148,96 148,96 135,53
19446 € nov-20 293,60 34,46 189,40 517,46 146,52 244,70 20,10 295,48 147,74 136,63
19058 € dic-20 631,10 35,23 202,10 868,43 145,43 475,50 20,90 440,91 146,97 138,70
19894 € ene-21 826,00 4719 233,80 1.106,99 125,04 351,90 1,70 565,95 141,49 139,15
22421 € feb-21 888,60 50,36 259,30 1.198,26 152,23 226,80 16,70 71818 143,64 142,09
24123 € mar-21 778,80 46,54 27710 1102,44 159,21 45,60 17.80 877,40 146,23 1421

29167 € abr-21 641,20 49,55 286,50 977,25 143,69 3,00 15,50 1.021,09 145,87 143,96
3,0622 € may-21 523,90 44,39 289,00 857,29 134,76 150 13,30 1155,85 144,48 143,86
29441 € jun-21 436,38 35,09 278,30 749,77 121,48 0,66 13,30 1.277.33 141,93 141,76
2,9043 € jul-21 | 35406 | 3125 255,20 640,51 121,26 Produccién  1.387,86 12,00 1.398,59 139,86 138,95
2,8850 € ago-21 291,76 25,23 226,56 543,56 106,95 Importacién 169,70 |Estimado 10 1.505,54 136,87 137,26

Disponibilidades 2.049,10
4,0649 € Maxima| 1157,9 178,7 304,0 1.529,2 159,2 689,4 31,7 1.634,3 155,3 144,0
15480 € Minima 26,2 03 56,4 95,7 55,6 0,0 0,2 55,6 55,6 771

Fuente: Balance oleicola AICA / Fuente precios: Poolred / Elaboracién: Oleocestepa / Periodo de almacenamiento privado de aceite de oliva
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MERCADO, POR ALVARO OLAVARRIA (DIRECTOR GERENTE DE OLEOESTEPA S.C.A)

oliva, bien para consumo interior
o exportaciones, alcanzd la mejor
cifra de la campana en el mes de
marzo con 157111 Tm. y desde en-
tonces ha venido descendiendo
hasta el mes de agosto, donde solo
se ha comercializado 107.480 Tm.
Las existencias de aceites a esta fe-
cha de final de agosto son 543.200
Tm. cuando queda un mes para el
inicio oficial de la nueva campana
oleicola, un -12% menos de stock
que el pasado ano. Estan reparti-
das las existencias en almazaras
291.000 Tm y el resto en manos de
las industrias envasadoras que han
venido reduciendo sus disponibi-
lidades desde el pasado mes de
mayo, fecha en la que alcanzaron
el mayor volumen.

Las importaciones de aceite de
oliva en esta campana 2020/2021
han descendido con respecto al
ano anterior un -26%, sumando
hasta agosto 168.200 Tm., debido a
la menor produccién de paises del
mediterrdneo y Portugal y por ello
menor oferta, mayor peso en las
disponibilidades totales de aceite
de oliva de nuestro paisy a la elimi-
nacion de los aranceles de Estados
Unidos a los aceites producidos en
Espana el pasado mes de marzo,
dando via libre a exportaciones

y eliminando barreras a nuestros
aceites de oliva al tercer pais con-
sumidor del mundo.

Con este escenario se hicieron en
este verano operaciones a futuro
de AOVE origen Portugal a 3.400
€/Tm. para entrega en Octubre y
con precios descendentes si la en-
trega se aplazaba a noviembre y
diciembre. En los ultimos dias no
hay encuentro entre oferta y de-
manda, por un lado ante la incer-
tidumbre climatica a corto plazo
en un momento tan critico para
el olivar y por otro lado ante la ra-
lentizaciéon del mercado con una
menor demanda, mostrando me-
nor actividad comercial y a la vez
estabilidad de precios.

Por ultimo destacar que desde el
dia 1 de octubre entré en vigor el
Real Decreto 760/2021, de 31 de
agosto, por el que se aprueba la
norma de calidad de los aceites de
oliva y de orujo de oliva, en el que
entre otras medidas se establece la
necesidad de implantar unsistema
informatizado que recoja los datos
de los movimientos de aceites de
oliva y de orujo de oliva a granel.
Este sistema de trazabilidad se ha
denominado REMOA (Registro de
Movimientos Aceite de oliva y de

Estos dias no
existe un encuen-
tro entre la oferta
y la demanda,
por un lado por
la incertidumbre

climatica a corto

plazo y, por otro
lado, por la ra-
lentizacion que
presenta actual-
mente el merca-
do con una me-
nor demanda.

orujo de oliva a granel) y es una
importante novedad que viene a
dar mayor transparencia al sector
en la medida en que en tiempo
real, cada movimiento de aceites
a su salida de almazara, industria
refinadora, envasadora, operador,
etc. estda comunicando toda la in-
formacion y caracteristicas de ese
lote de aceite que le acompanara
hasta la botella en la tienda para
ser comprada por el consumidor.

Con la entrada en vigor del Real Decreto 760/2021 se ha creado el
sistema REMOA, que viene a dar mayor transparencia al sector en
la medida en que en tiempo real, cada movimiento de aceites a su

salida de almazara, industria refinadora, envasadora, operador, etc.
estd comunicando toda la informacidn y caracteristicas de ese lote
de aceite que le acompaiiara hasta la botella en la tienda para ser
comprada por el consumidor.
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NOTICIAS

Moisés Caballero, Secretario de la Denominacién de Origen Estepa, durante una de las jornadas celebradas dentro del ‘I Ciclo de Catas de
Verano”, que durante su primera edicidon ha contado con un alto nimero de participantes.

Exito rotundo del I ciclo
de “Catas de verano”

Celebrada en el Salon de Actos de la cooperativa San José de Lora de Estepa,
la | edicion de esta iniciativa ha contado con mas de 30 participantes que han
disfrutado de aceites de oliva virgen extra de numerosas variedades.

La Denominacion de Origen Prote-
gida Estepa, junto a la cooperativa
San José de Lora de Estepa, cele-
bré el pasado mes de julio la pri-
mera edicion del “Ciclo de catas de

verano”.

El objetivo de este proyecto es ofre-
cer a los habitantes de la comarca
de Estepa y Puente Genil la opor-
tunidad de conocer a fondo todo
lo que hay detras de un aceite de
oliva virgen extra.

En esta | edicion decenas de perso-
nas han participado en estos semi-
narios avanzados de aove dirigidos
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por Moisés Caballero, Secretario de
la D.O.Estepa.

Esta iniciativa refuerza el papel de
la Denominacién de Origen Es-
tepa como impulsora de la cultu-
ra del aceite de oliva virgen extra,
una funcién que ha desempenado
desde hace anos a través de «La
Escuela del Aceite» o el «Proyecto
Embajadores».

En este "I Ciclo de catas de verano’,
celebrado en el saldén de actos de
la cooperativa San José de Lora
de Estepa, los participantes han
aprendido, entre otras cosas, a:

Conocer los diferentes tipos de
aceite que hay en el mercado.

Reconocer defectos que pue-
den aparecer en el aceite.

Valorar las cualidades organo-
|épticas presentes en un aceite
de oliva virgen extra.

Descubrir numerosas varieda-
des de aceite de oliva virgen
extra procedentes de diferentes
paises.

Saber qué hace uUnico a un acei-
te con D.O.P.Estepa.



Durante las diferentes jornadas la
Denominacion de Origen Estepa
no solo ha querido dar a conocer
los aceites producidos tradicional-
mente en la comarca de Estepa y
Puente Genil, sino que se han de-
gustado otras variedades como
Picual, Cornicabra, Arbosana, Koro-
neiki o Pico Limdn, propias de otras
regiones espanolas.

Este primer ciclo ha tenido una
gran acogida, ya que cada una de
las jornadas ha contado incluso
con una lista de espera debido al
alto numero de personas interesa-
das, por lo que el Consejo Regula-
dor de la Denominacion de Origen
Estepa ya se encuentra planifican-
do futuras actividades de la misma
indole.

El I Ciclo de “catas de
Verano” agoto todas
sus plazas disponibles

Decenas de personas participaron
en la | edicién, en la que incluso se
tuvo que abrir una lista de espera
de personas interesadas en la par-
ticipacion. La Denominacién de
Origen Estepa ya trabaja en una
Il edicion que contara con mas
productos agroalimentarios y de-
mostraciones gastronémicas.

{QUIERES PARTICIPAR?

Si te interesan este tipo de activi-
dades ponte en contacto con la
Denominacion de Origen Estepa a
través de teléfono o email:

955 912630
comunicacion@doestepa.es

El Rey apoya a huestra Denominacion
de Origen durante Expoliva 2021

El aceite de oliva virgen extra de nuestro territorio estuvo presente, junto a otras
denominaciones de origen, en la XX edicion de Expoliva, Feria Internacional del
aceite de oliva e industrias afines, donde participd en diferentes actividades.

| Rey inaugurd la XX edi-
E cion de Expoliva, en Jaén,

donde apoyo el papel fun-
damental que llevan a cabo las de-
nominaciones de origen protegidas
de aceite de oliva virgen extra.

Durante su presencia en Expoliva,
Moisés Caballero, Secretario de la
Denominacion de Origen Protegi-
da Estepa, expuso al monarca las
diferentes variedades amparadas
por la entidad, y las cualidades del
aceite de oliva virgen extra que se
produce en la comarca de Estepa 'y
Puente Genil.

Moisés Caballero, Secretario de la Denominacién de Origen Estepa, en el acto de inauguracién
de la XX edicién de Expoliva protagonizado por el Rey de Espafia.
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CAMPANA “ABRE LOS OJOS Y DISFRUTA”

«Abre los ojos y disfruta»

La Denominacion de Origen Estepa protagoniza, junto a las denominaciones de
origen e indicaciones geograficas protegidas mas prestigiosas de Espana, una
campana para impulsar el consumo de productos avalados por estos sellos.

on el objetivo de poner a

los consumidores los «Ojos

pafna ha lanzado una ambiciosa

como platos», Origen Es-

campana de comunicacién en la
gue se encuentra el aceite de oliva
virgen extra amparado por la De-

nominacién de Origen Estepa.

ORIGEN ESPANA estrena campa-

fAa en distintas televisiones nacio-
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nales con el fin de sensibilizar a
los consumidores sobre los sellos
europeos de calidad diferenciada
Denominacion de Origen Protegi-
da (DOP) e Indicacion Geogréfica
Protegida (IGP).

Una iniciativa cuyo fin es que se
conozcan y se puedan reconocer,
tanto su significado como su valor.

Esta campana en TV se engloba

dentro del proyecto “Abre los ojos
iDisfruta!”, de tres anos de duracion
y cofinanciado por la Unién Euro-

pea en un 70%.

Los sellos DOP e IGP garantizan
la excelencia, calidad y origen de
algunos de los productos mas
reconocidos en la gastronomia
espanola y se quieren acercar a

los consumidores a través de una



campana de TV muy novedosa y
que rompe con los codigos tradi-
cionales. Una campana con una
imagen muy actual como son las
videollamadas, con mensaje de
humor y lenguaje cercano, “po-
niendo los ojos como platos” al pu-
blico.

La campana se estrenara television,
display (RTB)y Social Ads durante
este mes de septiembre y contara
con futuras oleadas a lo largo del
cuatrimestre final del ano.

/
Estepa

=

Sobre Origen Espaia

Origen Espana lleva trece anos fo-
mentando el reconocimiento del
papel esencial de las DOP e IGP ali-
mentarias espanolas. En la actua-
lidad representa a 75 Indicaciones
Geograficas (incluyendo productos
con sellos DOP e IGP) agroalimen-
tarias nacionales, con una repre-
sentatividad de mas del 80% en
relacion con el valor econdmico
total de las Denominaciones de
Origen en Espana.

Nuestro AOVE,
protagonista de la
campana

Como cada entidad partici-
pante, la Denominacién de

Origen Estepa tiene su propio
espacio dentro de la campana
lanzada por “Origen Espana”

BNl La campaiia “Abre los ojos y disfruta” emplea los sellos de D.O.P. e I.G.P. para crear una sonrisa y un simbolo facil de
recordar por parte de los consumidores.
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Nuestro mejor
AOVE es reconocido
en todo el mundo

Egregio, que obtuvo el | Premio al mejor aceite de oliva virgen
extra de la Denominacion de Origen Estepa, ha conquistado
importantes galardones internacionales.

| mejor aceite de oliva virgen
E extra del territorio ampara-

do por la Denominacion de
Origen Estepa en la campana 2020-
2021, producido por la cooperativa Oli-
varera San José de Lora de Estepa S.CA.
y comercializado por Oleoestepa S.CA.
bajo la marca “Egregio, esta dejando
huella a nivel mundial gracias a los re-
conocimientos obtenidos en diferentes
paises.

Hay que recordar que “Egregio” es un
aceite de oliva virgen extra de cosecha
temprana y extraccion en frio, presenta
un perfil complejo y equilibrado, muy
frutado, con una diversidad de aromas
que recuerdan a aceitunas verdes, con
toques de aceitunas maduras, hierba
fresca, verde hoja, alcachofa y a madera
verde rama.

En definitiva, se trata de un aceite de
cualidades extraordinarias que el Con-
sejo Regulador de la Denominacion de
Origen Estepa ha presentado a impor-
tantes certdmenes internacionales que
premian la calidad del aceite de oliva
virgen extra.

RECONOCIMIENTO EN JAPON

Las primeras buenas noticias llegaron
desde el lejano oriente, donde “Egregio”
logré una medalla de plata en el Con-
curso Internacional Olive Japan, orga-
nizado por la prestigiosa “The Olive Oil
Sommelier Association of Japan”.

Esta medalla tiene una especial rele-
vancia, ya que Japdén es un mercado de
consumidores enormemente exigen-
tes, y este reconocimiento permite a

<« s . ~
Egregio” fue elegido esta campafia como el
mejor aceite de oliva virgen extra del territorio

amparado por la D.O.PEstepa, algo que han
sabido apreciar tanto en Japon, como en Nue-
va York, Canadd y Londres, entre otros paises
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Oleoestepa ganar notoriedad en el
pais y consolidarse como uno de los
mayores referentes de calidad.

Ademas, la entidad amparada por
la Denominacion de Origen Estepa
consiguié una medalla de oro con
su “Estepa Virgen” y tres medallas
mas de plata por la calidad de sus
aceites “Oleoestepa Ecoldgico” y
“Olecestepa Seleccion” y “Oleoes-
tepa Hojiblanca” convirtiéndose
de esta forma en el productor de
AOVE mas laureado del certamen.

NUEVA YORK

Tras el enorme éxito cosechado en
el pais asiatico, el premiado como
mejor AOVE de la Denominacién
de Origen Estepa esta campana,
conquistd una medalla de oroen la
prestigiosa “New York International
Extra Virgin Olive Oil Competition”,
que son practicamente los Oscars a
la calidad del aceite de oliva virgen
extra en Estados Unidos.

Esta medalla de oro consolida a
“Egregio” en el mercado america-
no, donde estd presente con 3 va-
riedades diferentes para adaptarse
al gusto heterogéneo que existe
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entre los consumidores de los Esta-
dos Unidos, donde la demanda de
aceite de oliva virgen extra de cali-
dad crece exponencialmente cada
ano.

CANADA

En su afan por conquistar a los
consumidores de todo el mundo,
“Egregio’, producido por San José
de Lora de Estepa’, también dejo
huella en Canada, uno de los mer-
cados con mayor tradicion en el
consumo de aceite de oliva virgen
extra de altisima calidad.

En esta ocasion, “Egregio” consiguio
una medalla de plata en la “Canada
International Olive Oil Competi-
tion”, gracias a su diversidad aroma-
tica y a su equilibrio armoénico de
amargo y picante.

LONDRES

Finalmente, el mejor AOVE del te-
rritorio amparado por la Denomi-
nacién de Origen Estepa, ha cerra-
do la campana 2020 - 2021 con una
gran medalla de oro en la “London
International Olive Oil Competi-
tion”, que le consolida como una de

San José de Lora de Estepa S.C.A. fue la encargada de elaborar “Egregio”, seleccionado como mejor aceite de oliva
virgen extra del territorio amparado por la D.O.P. Estepa.

las grandes referencias mundiales
den aceite de oliva virgen extra de
calidad.

Con todos estos reconocimientos a
nivel mundial obtenidos por “Egre-
gio’, el Consejo Regulador de la De-
nominacion de Origen Estepa pre-
tende dar continuidad al certamen
para elegir al mejor aceite de oliva
virgen extra de su territorio y optar
de nuevos a conquistar los concur-
sOs Mas prestigiosos.

El Consejo Regu-
lador de la D.O.P.
Estepa impulsara
de nuevo el certa-
men para elegir al
mejor aceite de oli-

va virgen extra del
territorio amparado
por la entidad con
el dnimo de seguir
conquistando los
mejores premios




INVESTIGACION, POR MOISES CABALLERO (SECRETARIO DE LA D.O.P. ESTEPA)

La D.O.P.Estepa apuesta por una
estrategia de I+D+l sostenible

=Y Balsas cercanas a Lora de Estepa visitadas por la Universidad de Sevilla para poner en marcha un proyecto de
investigacion junto a la D.O.P.Estepa y San José de Lora de Estepa S.C.A.

La investigacion y su aplicaciéon practica al olivar es uno de los pilares que sustentan la
estrategia actual dela Denominacion de Origen Estepa, que busca un mayor conocimiento
de practicas sostenibles para trasladarlas a sus olivareros.

Aunque no es una funcién reco-
gida en el Reglamento de la De-
nominacién de Origen Protegida
“Estepa’, el Consejo Regulador de
esta entidad es consciente de la
importancia que tiene la investi-
gacion y su aplicacion practica en
el desarrollo de la actual y futura
olivicultura.

Con el afan claramente de seguir
siendo pioneros como territorio y
fomentar que nuestros inscritos
estén a la vanguardia de las nuevas
practicas olivareras, especialmente
en materia agronémica, el Conse-
jo Regulador de la D.O.P. Estepa
apuesta por colaborar y apoyar

cuantos proyectos de investigacion
sean de interés para nuestro terri-
torio y para nuestros olivareros.

Desgraciadamente, en algunas
ocasiones los recursos econémicos
con los que cuenta la institucion
no permiten que la D.O.P. Estepa
se enmarque en determinados
proyectos.

No obstante, gracias a la necesidad
de colaboracién y de la politica de
transversalidad y de contacto di-
recto con los agricultores, el marco
regulatorio de muchas de las ayu-
das en materia de investigacion
necesitan de instituciones como

la nuestra, vinculadas fuertemen-
te al territorio y con clara vocacion
practica, de utilidad para que lo
que se esta investigando se pueda
implantar de una forma real y me-
dible a nivel de resultados.

Desde esas directrices, el Conse-
jo Regulador de la Denominacion
de Origen Estepa ha interiorizado
dentro de sus funciones la partici-
pacién en numerosos proyectos de
investigacion, sabedores de que la
agricultura y, en concreto, el olivar
de nuestra regidon, centro mun-
dial de la olivicultura, necesitan ya
de politicas reales y practicas que
combatan la amenazay los efectos
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INVESTIGACION, POR MOISES CABALLERO (SECRETARIO DE LA D.O.P. ESTEPA)

ya visibles del “Cambio Climatico”,
como los problemas de la sequia,
pérdida de suelo fértil, amenazas
de gota fria y lluvias torrenciales,
etc.

Abordar
gue combatan o, al menos inten-

practicas agrondmicas
ten de alguna manera minimizar
los danos de ese cambio climatico,
es una prioridad del Consejo Regu-
lador y de sus inscritos, de ahi que
sea relevante estar inmersos en
proyectos que persigan el mismo
objetivo.

Si junto a esta premisa unimos
que, la experiencia acumulada
gracias a los diversos proyectos de
investigacion, redunda en una me-
jora de nuestras explotaciones, de
sus produccionesy, muy importan-
te, de su conservacion, se antoja
imprescindible seguir trabajando

esta linea.

Desde estas lineas aprovechamos
para pedir al olivarero una reflexion
sobre un problema “soterrado”
de igual importancia, porque van
en paralelo la sequia y la pérdida
anual de suelo fértil que se esta
produciendo en nuestros campos,
entre otras cosas por este cambio
climatico y, también hay que de-
cirlo por el empleo de técnicas
agronémicas anticuadas.

Adelantarnos y dar a conocer a
nuestros inscritos las ventajas que
tiene un uso sostenible de los oli-
vares de la comarca de Estepa Y
Puente Genil es uno de los retos
gue este Consejo Regulador se ha
propuesto.

Y todo ello, claro esta, en conso-
nancia con la futura Politica Agrico-
la Comunitaria, donde el concepto
“Sostenible” es basico y estratégico.
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El Consejo Regulador de la Denominacién
de Origen Protegida Estepa colabora con

numerosas instituciones y grupos de inves-
tigacion para desarrollar practicas agrono-

micas que desemboquen en una mejora del
entorno, en una mayor conservacion del
suelo fértil y una optimizacion de costes
para el olivarero

Convencidos no por la PAC, sino
por lo que mas interesa a nuestras
explotaciones, el Consejo Regula-
dor de la Denominacién de Origen
Protegida Estepa, estd embarcado
en varios proyectos de [+D+l.

PROYECTOS I+D+l

Con la Universidad de Jaén vy, a
través de su Centro de Estudios
Avanzados del Olivar y Aceite de
Oliva, el Consejo Regulador en co-
laboracion con las Cooperativas
Sor Angela de la Cruz, Olivarera
de Pedrera, Olivarera San Nicolas
de Marinaleda, San José de Lora
de Estepa y la propia Oleoestepa,
Ileva varios anos trabajando en ca-
racterizar lo mas acertadamente
posible la “Huella de Carbono” del
aceite de oliva virgen extra pro-
ducido en nuestro territorio, un
objetivo de especial dificultad y
complejidad pero, a la vez, de gran
importancia.

En paralelo, estamos inmersos en
el proyecto “Sustainolive”, en el que
trabajamos junto a la Universidad
de Jaén, el citado Centro de Estu-
dios Avanzados de Olivar y un con-
sorcio de Centros de Investigacion.
Universidades...., de la cuenca del
Mediterraneo. La desgraciada pan-
demia ha impedido parte del de-

sarrollo del proyecto en el ultimo
ano y medio, pero esperamos que
en esta nueva etapa podamos di-
fundir a nuestros inscritos los avan-
ces que se estan desarrollando en
las multiples materias oleicolas
gue aborda este proyecto.

Por otro lado, el Consejo Regula-
dor de la Denominacion de Ori-
gen Estepa estd inmerso en otro
proyecto muy interesante junto al
CSIC de Cdérdoba Instituto de Agri-
cultura Sostenible y la Universidad
de Coérdoba. Se trata de la puesta
en marcha de una investigacion
piloto sobre conservacion de suelo,
mejora de las cubiertas vegetales,
lucha contra la erosién y carcavas
y creacion de un mapa de la D.O.P.
Estepa con el estado actual y pre-
vision futura de la erosion del suelo
de este territorio.

Para ello, se han llevado a cabo ex-
perimentaciones en campo, con-
ferencias sobre los resultados y se
estd a la espera de la publicaciéon
de los ensayos en el olivar realiza-
dos, asi como la puesta en marcha
del mapa de erosion.

Por otro lado, no olvidamos otro
centro puntero de investigacion
en materia agroalimentaria como
es el CEIA3, donde el Campus de



Dique colocado en una carcava originada en un olivar dentro del territorio amparado por la Denominacién de Origen
Estepa, solucion que ha sido posible gracias a la colaboracién de la Denominacién de Origen Estepa con grupos de

investigacion como el CSIC de Cérdoba Instituto de Agricultura Sostenible.

Excelencia agroalimentario recoge
los equipos de investigacion de las
Universidad de Huelva, Cadiz, Jaén,
Almeria y Cérdoba en dicha mate-
ria. Pues bien, este otono ponemos
en marcha, junto a esta institucion,
Esta
gacion esta basada en un campo

el proyecto “TUDI". investi-
de ensayo de cubiertas vegetales,
y también se estd a la espera de
confirmar algun que otro campo
de ensayo para tratamientos res-
petuosos contra la mosca.

Finalmente, en materia de soste-
nibilidad, el Consejo Regulador ha
entrado también como socio en
el proyecto “BIOLIVAR”, conjunta-
mente con el CSIC, Asaja Sevilla,
Syngenta Espana y la empresa
tecnoldgica Evenor - Tech. Este
proyecto tiene como eje central el
uso racional de las cubiertas vege-

tales, pero al que se le unen nuevas
herramientas tecnoldgicas, nuevos
conceptos de sostenibilidad, .., en
definitiva, un uso mas racional de
nuestro medio natural.

Este articulo aglutina, a grandes
rasgos, los importantes proyectos
de investigacion en los que parti-
cipa la Denominacion de Origen
Estepa, todos ellos pensados para
extraer resultados y conclusiones
que beneficien al olivarero del te-
rritorio amparado por la entidad.

La investigacion es una realidad
qgue ha llegado para quedarse v,
no porqgue lo marque la politica o
las administraciones publicas, sino
porque sera dificil entender un oli-
var que no explore todas las posi-
bilidades para ser mas sostenible y
conservar el medio natural en las
mejores condiciones posibles.

Por ello, el Consejo Regulador
mantendrd una apuesta constante
de colaboracién con institucionesy
grupos de investigacion que persi-
gan la mejora del olivar y permitan
a la entidad compartir este cono-

cimiento con todos sus olivareros.

La investigacion
es una realidad
que ha llegado
para quedarse, al

igual que la bus-
queda constante
de un olivar cada
vez mas sostenible

frutadointenso / 19



ANALISIS DE RIESGO DE EROSION EN EL SUELO DE LA D.O.P.ESTEPA

Erosion del suelo en una finca situada dentro del territorio de la Denominacién de Origen Estepa

El CSIC elabora un mapa de analisis del
riesgo de erosion para mejorar la proteccion
del suelo del olivar de la D.O.P.Estepa

Ana Sanchez Montero, José A. Gomez,
Cema Guzman (Investigadores del
Centro Superior de Investigaciones
Cientificas - Instituto de Agricultura

Sostenible)
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En plena era digital no es de extra-
nar que la agricultura aproveche
todos los medios disponibles para
manejar la gran cantidad de infor-
macion a nuestro alcance para fa-
cilitar la toma de decisiones. A este
carro se ha subido la D.O.P. Estepa
en colaboracién con el Instituto
de Agricultura Sostenible del CSIC
(IAS-CSIC) y el Departamento de
Agronomia de la Universidad de
Coérdoba, para elaborar un mapa
de erosion del suelo de su territo-
rio, en aras de conservar este pre-

ciado recurso.

La degradacién de suelo por ero-
sién hidrica es uno de los princi-
pales problemas de sostenibili-

dad identificados en cultivo del

olivar en su conjunto. Aunque su
grado de intensidad varia entre zo-
nas y entre olivares en funciéon de
sus caracteristicas de clima, topo-
grafia y suelo, es sobre todo cémo
el agricultor maneja su suelo, el
principal factor de influencia. Por
tanto, es de gran interés identificar
a nivel de parcela esta variabili-
dad entre fincas en lo referente a
los manejos sostenibles del suelo,
y también identificar aquellas con
tasas de erosion por encima de lo
tolerable, para poder realizar ac-

tuaciones correctoras.

Desde finales de 2019, la colabo-
racion de estas tres entidades ha
permitido crear una herramienta

para realizar dicha caracterizacion.



El grado de intensidad de la erosion varia
entre zonas en funcién de sus caracteris-

ticas de clima, topografia y suelo, pero es
sobre todo cdmo el agricultor maneja su
suelo, el principal factor de influencia.

Esta herramienta se ha desarrolla-
do bajo los principios de la utiliza-
cion de software libre (en concreto
el sistema de informacion geogra-
fica QGIS) y de informacién de uso
abierto. Asi pues, su uso, manteni-
miento, y posible expansion hacia
otros fines por parte de la D.O.P. Es-
tepay su personal técnico es viable
y sin coste alguno.

A continuacion, se explica breve-
mente como se ha obtenido dicho
mapa y sus utilidades actuales y
potenciales para el control de la
erosion en el territorio olivarero de
la Denominacién de Origen Prote-
gida Estepa.

El desarrollo de esta herramienta,
en la que se pueda proporcionar
un valor de riesgo de erosion a
cada una de las parcelas de olivar
de la D.O.P. ha seguido los siguien-
tes pasos:

1. Ceacién de una base de datos es-
pacial para cada parcela en QGIS.

Esta etapa se realizd de manera
casi inmediata gracias a la posi-
bilidad que ofrece la Consejeria
de Agricultura y Pesca de la Junta
de Andalucia de descargar infor-
macioén espacial del SIGPAC (la
informacion publica asociada a la
gestion de la Politica Agraria Co-
munitaria-PAC) de cualquier zona
de Andalucia.

En nuestro caso, se descargo la in-
formacion correspondiente a la to-
talidad del area que cubre la D.O.P.
Esa informacion consiste en un
mapa digital en formato vectorial
en la que cada parcela identifica-
da para la PAC, se encuentra deli-
mitada y asociada a una tabla con
informacion de interés como el
tipo de cultivo o el porcentaje de
superficie regada. Este mapa junto
con la tabla asociada es una base
de datos vectorial sobre la que se
puede ir anadiendo cualquier otro
tipo de informacidén relevante que
se vaya generando a nivel de par-
cela. En nuestro caso esa informa-
cién es la tasa de pérdida de sue-
lo por erosidén hidrica, aunque en
el futuro podria ir aumentandose
con otras variables, e.g. incidencia
de enfermedades o plagas, uso de
fertilizantes, etc.

2. Calculo de un mapa de erosién
hidrica media.

La ecuacion universal de pérdida
de suelo revisada (RUSLE) ha sido
la herramienta usada para calcu-
lar el mapa de erosién de la D.O.P.
Estepa. Se ha escogido esta apro-
ximacioén porque se trata de un
modelo muy utilizado para la eva-
luacién del riesgo de erosidn en
numerosos cultivos, entre los que
se encuentra el olivar (e.g. Comez
y Fereres, 2004). Este modelo cal-
cula la erosidon a escala de ladera

(es decir, la erosion laminar y por
regueros, pero No por carcavas) a
partir de 6 variables, ver ecuacion
0. Todas esas variables se pueden ir
calculando paralazonade la D.O.P.
en un mapa raster (tipo de mapa
en que el terreno esta dividido en
celdas cuadradas de igual tamano)
y después multiplicarse también
en formato mapa. El resultado es
el valor de la intensidad de la ero-
sion, en toneladas por hectarea y
ano en un punto determinado del
terreno.

A=LSXRXKXxXCxP®

En esta ecuacion el significado de
sus parametros es:

« Ly Ssonlongitud e inclinacién
de la ladera (LS). Se pueden
calcular con las herramientas
del programa utilizado (QGIS)
a partir del modelo de eleva-
cion del terreno libremente

disponible en el Centro Nacio-

nal de Descargas del Instituto

Geografico Nacional. En nues-

tro caso usamos un mapa de

un tamano de celda de 25 m,

lo que se traduce en un valor

de elevacion para cada punto
de una cuadricula de tamano

25x25m.

o Erosividad de la lluvia (R). Este
es un valor que define la ener-
gia de la lluvia para erosionar
el suelo en funcién de la can-
tidad e intensidad de la mis-
ma. La Red de Informacion
Ambiental de Andalucia (RE-
DIAM) ofrece libremente ma-
pas actualizados para toda An-
dalucia a lo largo de los anos.
En nuestro caso se ha utilizado
el mapa de R correspondiente
al promedio de la serie 1992 -
2017.

frutadointenso [ 21



ANALISIS DE RIESGO DE EROSION EN EL SUELO DE LA D.O.P.ESTEPA

o Erodibilidad del suelo (K). Este
pardmetro refleja la mayor o
menor susceptibilidad del sue-
lo a la erosion en funcion de
sus propiedades, sobre todo
textura y contenido en ma-
teria organica. Se determind
a partir del mapa de tipos de
suelos de Andalucia, libremen-
te disponible en la REDIAM, y
mediante la conversidon entre
tipo de suelo y valor de K desa-
rrollada por Gémez y Giraldez
(2008) para diferentes tipos de
suelo de olivar en Andalucia.

« Factor de cobertura y manejo
de suelo (C). Este factor refleja
el efecto del manejo del oli-
var sobre el riesgo de erosion,
variando la cobertura y rugo-
sidad del suelo. En este anali-
sis se utilizaron los valores de
C determinados por Gémez y
Giraldez (2008) para tres ma-
nejos de olivar: no laboreo con
suelo desnudo, laboreo tradi-
cional y cubierta vegetal tem-
poral (durante otofo invierno).

Q "DOP_EST - QGIS

« Elfactor P es necesario utilizar-
lo cuando se utilizan técnicas
adicionales de conservacion
de suelo como laboreo siste-
matizado en curvas de nivel
o aterrazado del terreno. En

nuestro caso no fue necesario

considerar este factor.

Este modelo descrito en la ecua-
cion (1) es un modelo muy facil de
entender ya que al tratarse de un
modelo que resulta de multiplicar
factores, un mayor valor de cual-
quiera de sus variables indica ma-
yor riesgo de erosion, mientas que
un menor valor indica una reduc-
cién del riesgo de erosion.

Analizando este modelo e inter-
pretandolo correctamente es po-
sible evaluar no sélo el riesgo de
erosion, reflejado por la tasa de
erosion calculada, sino también la
influencia sobre ese riesgo de cada
variable. Sobre algunas no pode-
mos tener control, como R que
depende del clima, o casi ninguno
salvo que construyamos terrazas
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como para Ly S que dependen de
la topografia. Sobre otras variables
tenemos algun efecto, pero mode-
rado y a medio-largo plazo, como
K que dependeria de mejorar el
contenido de materia orgdnica del
suelo y su estructura. Sin embar-
go, el agricultor tiene un control
elevado y directo sobre el manejo
del suelo, representado por el fac-
tor C, con el que se pueden conse-
guir efectos muy importantes y a
corto plazo.

2.1. Clasificacion de manejo en
base a uso o no de cubierta.

Para clasificar el manejo de los
olivares en todo el territorio de la
D.O.P. Estepa y asi asignar el valor
correspondiente del factor C a cada
parcela en base a su manejo real, se
optd por utilizar el satélite SENTI-
NEL-2 (que proporciona imagenes
de satélite de alta resolucion), y cu-
yas imagenes sin procesar pueden
descargarse de manera gratuita de
la Agencia Espacial Europea dentro
del Programa Copérnico.

REE% =T
Q@R

2k H

Figura 1: Mapa que muestra las parcelas con suelo desnudo o cubierta, donde se marcan solo las que tienen cubierta
(EVI> 0,46) detectado a través de las diferencias en indice de vegetacion entre invierno-verano.
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Figura 2: Clasificacion de las parcelas de olivar de la D.O.P. en funcién de su tasa de erosion. El color verde marca la divi-

sion de la tasa de erosidn tolerable.

Una manera relativamente simple
de estimar si un olivar usa o no cu-
bierta durante la estacion lluviosa
es comparar su indice de vegeta-
cion (una medida de la cobertura
de vegetacion verde existente en la
parcela) entre invierno y verano. La
idea es que si un olivar usa cubierta
durante invierno la diferencia en-
tre los valores de invierno y verano
para este indice de vegetacion sera
significativa, mientras que si no
usa cubierta los valores de ese in-
dice serdn muy parecidos. Existen
otras formas mas precisas de de-
terminar esto a escala de parcela,
por ejemplo, mediante imagenes
de alta resolucidén, o inspecciones
de campo, pero serian mucho mas
complejas (y costosas) de imple-
mentar a escala de toda la D.O.P.

En nuestro caso se descargaron
dos imagenes que abarcaron toda
la D.O.P. parainvierno (13 febrero de
2019) y verano (17 agosto de 2019).
Se utilizé el indice de vegetacion
EVI (indice Mejorado de Vegeta-

cién, eninglés) para clasificar como
parcelas con cubierta a aquellas
con un EVI > 0.46 y con suelo des-
nudo a las parcelas con EVI < 0.46.

Tanto este valor umbral como la
seleccion de del indice EVI fueron
escogidos en base a un trabajo
previo desarrollado en 40 parcelas
de olivar en la provincia de Cérdo-
ba, y en el que se demostrod la vali-
dez de esta metodologia en la cla-
sificacion de los manejos de suelo
desnudo y cubierta vegetal.

No obstante, este indice no ofrece
informacion adicional sobre otros
aspectos del manejo (e.g. si se usan
o no restos de poda, fechas de sie-
ga de cubiertas, ..).

La Figura 1 muestra un ejemplo
del mapa de diferencia en EVI en-
tre invierno y verano para asociar
los valores del factor de manejo y
cobertura de suelo, C, mas repre-
sentativo del manejo de cada par-
cela en la D.O.P. Realizando el con-

teo de las parcelas de olivar en el
mapa, el 39 % de las parcelas tiene
cubierta, que son las que aparecen
marcadas en la Figura 1.

3.2. Calculo de los valores de ero-
sién.

Una vez obtenidos todos los para-
metros de la ecuacion de pérdida
de suelo se calculé usando las he-
rramientas de QGIS, un valor pro-
medio para cada parcela de cada
uno de estos valores (LS, K, y R) en
los diferentes mapas rasters gene-
rados. El valor promedio de C se
obtuvo tal y como se ha descrito
anteriormente. La multiplicacion
de estos valores arrojo un valor me-
dio de erosién para cada parcela (t/
ha/afo), ver Figura 2.

Los valores de erosion deben inter-
pretarse en los umbrales usados
normalmente para interpretar este
tipo de mapas. Un umbral que se
suele considerar es el de tasa de
erosion tolerable.
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Este concepto fue desarrollado en
los EEUU y es utilizado en numero-
sos paises (también en los mapas
de erosion de Andalucia por la RE-
DIAM). Considera que en numero-
sas ocasiones es muy dificil reducir
la erosién a un valor cercano a la
tasa de formacién de suelo, infe-
rior a 1 tonelada de suelo por ha
y ano. Sin embargo, reduciéndola
por debajo de esa tasa tolerable se
reducen una gran parte de los pro-
blemas de degradaciéon de suelos
(aungue no todos) y esta ocurre a
un ritmo lo suficientemente mo-
derado como para permitir el uso
agricola durante un largo periodo
de tiempo sin degradar el suelo.
Implicitamente asume que duran-
te ese periodo se seguirdn mejo-
rando las practicas de agrondmi-
cas y de manejo para alcanzar un
uso sostenible del suelo de manera
indefinida.

Para las condiciones de los olivares
de la DOP el valor umbral de pér-
dida de suelo tolerable se ha con-
siderado 12 toneladas por ha y afo.

La Figura 2 muestra el mapa de
tasas de erosion de las parcelas de
la DOP que evidencia que la ma-
yor parte del olivar de la Denomi-
nacion de Origen se encuentran
en valores de erosion aceptables,
identificandose que el 88.6% de la
superficie de la DOP se encuentra
por debajo de 10 ton/ha.afio. Para
consultar mas detalles sobre este
analisis se encuentra disponible en
red con acceso libre una Guia de
calculo erosién en ladera con QGIS
(Montero, A.S. 2020)

CONCLUSIONES

La herramienta desarrollada a tra-
vés de la colaboracién de la D.O.P.
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Estepa, IAS-CSIC y UCO, permite
conocer las pérdidas de suelo de-
bidas a la erosidon hidrica a esca-
la anual y de parcela. Ademas, se
pueden localizar parcelas con ma-
yor riesgo de erosidon, numeérica y
graficamente. Por tanto, un agricul-
tor podria obtener la situacién del
conjunto de su/s parcela/s, apoyan-
dose en su referencia catastral o lo-
calizacion espacial. Este analisis se
puede afinar validando los valores
obtenidos para cada parcela, tanto
a través de imagenes superpuestas
al mapa (Google Earth, Bing, etc.) o
con validaciones in-situ.
Actualmente, los técnicos de la
DOP junto con el Instituto de Agri-
cultura Sostenible y la UCO, estan
trabajando en presentar de forma
amigable dicho mapa en tabletas
o moviles, visualizando toda la in-
formacion en un solo vistazo. Esta
colaboracion se ha centrado en el
riesgo de erosién, pero resulta in-
tuitivo la posibilidad de ampliar
esta base de datos espacial con
otras caracteristicas de interés que
se estdn midiendo actualmente, u
otras que se podrian recopilar en
el futuro, a escala de parcela (por
ejemplo, incidencia de plagas).
Esto podria ser una herramienta
muy potente para aprovechar me-
jor la informacion ya disponible en
la DOP y asi seguir siendo lideres
en la produccién de calidad y sos-
tenibilidad en el sector del olivar.

utilidades del
mapa de erosion para la DOP estan

Las potenciales
aun por definirse, pero de forma
similar a la herramienta descrita,
podrian analizarse otras variables
significativas en el territorio, o co-
rrelacionar por ejemplo variables
como la erosiéon y la respuesta del

olivo (en términos de biomasa,

@

rendimiento, ..) o ir recopilando

durante varios anos informacion
sobre los manejos para ver como

evoluciona la erosiéon hidrica.

Estos posibles planes pueden en-
contrar un marco de actuacion
en el Grupo Operativo BIOLIVAR,
liderado por ASAJA Sevillay en la
gue participan entre otros, la DOP
Estepa, el IAS-CSIC y la UCO, apro-
bado en resolucién provisional en
el verano de 2021 y pendiente de
confirmacién para comenzar acti-
vidades en los préoximos meses.
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Oleoestepa incorporaala
cooperativa Virgen de la
Oliva de Mollina

La nueva entidad asociada cuenta con 377 socios que
cultivan un area de 6.685 hectareas.

leoestepa S.C.A. incorpora

oficialmente, a partir de la

campana 2021-2022, a la
cooperativa de Virgen de la Oliva
de Mollina, que consolida el creci-
miento de la cooperativa de segun-
do grado.

La cooperativa Virgen de la Oliva
S.CA. de Mollina (Malaga) nace a
finales de los anos setenta gestio-
nando tres actividades agricolas
principales en su territorio: adere-
zo y aceite en olivar y vinedo. Sus
377 socios cultivan un area de unas
6685 hectareas de olivar, lo que
supone una produccidon media de
mas de un millén de kilogramos de
aceite de oliva.

Tras este acuerdo su presidente
Manuel Cebrian Cabello senald la
relevancia de la integracién en un
proyecto cooperativo como el de
Oleoestepa SCA, que destaca por
su apuesta decidida por la valori-

zacion de los aceites de oliva virgen
extra de sus agricultores asociados.

La actividad oleicola de esta coope-
rativa se desarrolla principalmente
en el término municipal de Mollina.
El presidente de Oleoestepa S.CA,
JesUs Pedro Judrez Martin, quiso
destacar la similitud con las carac-
teristicas y practicas agrondmicas
de la comarca de Estepa y Puente
Genil, siendo mayoritaria en ambas
zonas la variedad hojiblanca, y con-
tando también con la certificacion
de Producciéon Integrada, al igual
que la totalidad de las cooperativas
asociadas.

La integracién a Oleoestepa SCA, vi-
gente con el inicio de la nueva cam-
pana, hace que la entidad ya cuen-
te con 19 almazaras, mas de 7000
familias olivareras de las provincias
de Sevilla, Cérdoba y Malaga y una
capacidad productiva que excede-
ra las 36.000 toneladas de aceite.

Oleoestepa logra la
renovacion del
certificado BRC con el
maximo grado

a seguridad alimentaria es
asunto que preocupa cada
dia mas tanto a produc-
tores, autoridades y consumidores.
Para ofrecer los mejores niveles de
seguridad y calidad se han desarro-
llado diferentes normas para iden-
tificar las causas de posibles proble-
mas y solucionarlos.

La norma BRC es una de ellas y si
bien no es obligatoria es una gran
ayuda para ingresar en el mercado
inglés y ganar la confianza del pu-
blico y proveedores a nivel mundial.

Coincidiendo en esta ocasidon con
la celebracién del Dia Mundial de la
Acreditacion, la cooperativa Oleoes-
tepa SCA ha recibido el certificado
de la renovacién del certificado
BRC con el maximo grado (AA)
dentro de auditorias anunciadas.

Qué es el certificado BRC

La certificacion BRC recibe su nom-
bre de las siglas British Retail Con-
sortium (Consorcio Britdnico de
Minoristas en espanol) y fue elabo-
rada por las cadenas de gran dis-
tribucidon britdnicas (como Tesco,
Asda, Sainsbury's y Waitrose) en el
ano 1992. En la actualidad es uno
de los estandares de seguridad a
nivel mundial.
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INNOVACION

ACEITE DE OLIVA
VIRGEN EXTRA

PLASTICO
RECICLADO

d

Primer Aceite de Oliva
Virgen Extra envasado
en botella 100% reciclada

Produccion sostenible
de cooperativa

Alta calidad garantizada
por la Denominacion de
Origen Protegida Estepa

100.

Oleoestepa lanza el primer
AOVE envasado en una
botella 100% reciclada

Oleoestepa lanza un innovador sistema de informacion con el que hace accesible
al cliente la trazabilidad de sus aceites.

La cooperativa de segundo grado
Oleocestepa, productora lider en
calidad de aceite de oliva virgen
extra, acaba de lanzar al mercado
la primera botella elaborada en un
100% por plastico reciclado (rPET)
procedente de otras botellas. Esta
innovacion se ha presentado en
su formato de 1 litro destinado al

gran consumo, con el objetivo de
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responder a las demandas de un
consumidor cada vez mas sensibi-

lizado medioambientalmente.

Desde sus inicios la cooperativa
Oleocestepa nacié comprometida
con la excelencia, la sostenibilidad
y la innovacién. El aceite de oliva
virgen extra producido en sus 18
almazaras asociadas es fruto de

técnicas agrondmicas y producti-
vas respetuosas con el medioam-
biente. Ahora, con la nueva botella
de 1 litro 100% R-PET Oleoestepa
da un paso mas alla logrando un
producto totalmente sostenible,

por dentro y por fuera.

Este envase pionero en el sector
del aceite de oliva se enmarca en



el compromiso de la cooperativa
Oleoestepa de que todas sus bote-
Ilas sean de materiales reciclados,
apostando por dar una segunda
vida a los plasticos. De este modo,
Oleocestepa da respuesta a las exi-
gencias establecidas en el
grama de Responsabilidad Social
Corporativa, siendo la primera em-
presa del sector oleicola en contar
con una certificacion AENOR 1Q-
NetSR-10 de su gestion.

pro-

Oleoestepa sigue trabajando para
incrementar cada vez mas la cuota
de plastico reciclado en su gama
de gran consumo, para lo cual ya
hay otros formatos en fase de de-
sarrollo, experimentacion y vali-
dacioén. Para la elaboracion de la
botella nueva de aceite de oliva vir-
gen extra Oleoestepa 1 litro R-PET
se precisa el reciclado de 3 botellas
de plastico usado.

Visto que los envases de PET bien

gestionados pueden volver a ser
un recurso, es Mas necesario que

NUEVA VIDA
& PLASTICOS

3_ =

RECICLANDO 3 BOTELLAS PET
OBTENEMOS NUESTRO ENVASE
1L R-PET 100% RECICLADO

Este envase pionero en el sector del acei-
te de oliva se enmarca en el compromiso
de la cooperativa Oleoestepa de que todas

sus botellas sean de materiales reciclados,
apostando por dar una segunda vida a los

plasticos.

nunca la creacion de un mercado
secundario de pet reciclado (rPET)
capaz de satisfacer en cantidad
y calidad la demanda del sector
alimentario. Por ello Oleoestepa
pone en paralelo una campana
de sensibilizacion para darle a los
plasticos una nueva vida. Devolver
al mercado los plasticos usados
es una labor que nos compete a
todos como ciudadanos, contri-
medio

buyendo al cuidado del
ambiente a través de proyectos
sostenibles como la nueva botella
R-PET de Oleoestepa.

ACEITE DE OLIVA
VIRGEN EXTRA

. GRACIAS A TI
CUIDAMOS "

Esta labor diaria de reciclaje en los
hogares es una pieza basica en la
economia circular, que aboga por
la optimizacion de los materiales y
residuos, alargando su vida util.

De este modo se huye del actual
sistema lineal de ‘usar y tirar' y se
apuesta por otro respetuoso con
el medio ambiente y basado en
la prevencion, la reutilizacion, re-
paracion y reciclaje. Este modelo
permite extender la vida util de
los productos y dotarlos de una se-
gunda vida.
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Oleoestepa ha desarrollado una importante campana de comunicacién para informar a los
consumidores sobre esta innovacién y su compromiso con la sostenibilidad.
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La figura de Enrique Sanchez
vinculada a nuestro aceite
de oliva virgen extra se ha
consolidado en gran parte de los
hogares andaluces.

Esta temporada
el aceite de oliva
virgen extra de

Oleoestepa cum-
ple 10 afios de
presencia en uno
de los programas
de cocina mas

populares

Oleoestepa renueva su presencia en los
fogones de “Coémetelo” de Canal Sur TV

a cooperativa de segun-

do grado Oleoestepa SCA

como proveedor oficial del progra-

ha renovado su presencia

ma de cocina Cometelo de Canal
Sur TV, dirigido y presentado por el
popular cocinero Enrique Sanchez.
Con éste son ya diez los anos de
colaboracion con el programa tele-
visivo de referencia en la television
andaluza como defensor y divul-
gador de la cultura gastrondmica

andaluza.
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Durante este periodo el programa
ha ido creciendo en audiencia si-
tuandose como lider en su franja de
emision de 20 a 21 horas de lunes
a viernes, con una audiencia media
de unos 275.000 espectadores por

programa.

El acuerdo de colaboracién como
del

contempla la presencia destacada

proveedor oficial programa
del producto en el espacio y uso

en la elaboracion de los platos que

lo precise, asi como menciones di-
vulgativas sobre el aceite de oliva
virgen extra en general y los valo-
res diferenciales de la cooperativa

Oleoestepa.

Esta nueva temporada se inicia la
ultima semana de septiembre vy fi-
naliza en junio de 2022 con la en-
trada de la programacion especial
de verano de esta la cadena televi-
siva regional, lo que supone la emi-

sion de un total de 200 programas.



Oleoestepa, pionera en la consecucion
de la certificacion ecoldégica en Taiwan

Se trata del primer productor de aceite de oliva virgen extra que consigue la
certificacion de produccion ecoldgica en el exigente mercado de Taiwan

a cooperativa de segundo

grado Oleoestepa y todas

sus entidades asociadas
han mostrado, desde hace anos, un
compromiso absoluto con el res-
pecto al medio ambiente, de ahi
gue todas ellas cuenten con la cer-
tificacion de produccién integrada
y/o ecolégica.

Esta filosofia, que consiste en pro-
ducir el mejor aceite de oliva vir-
gen extra a través de técnicas que
cuidan el entorno y que ofrecen al
consumidor una plena seguridad
alimentaria, esta llevando a Oleoes-

tepa y sus aceites a ser reconocidos
en los mercados mas exigentes
como productores sostenibles.

El Ultimo mercado en conceder a
Oleoestepa la certificacion de pro-
duccidén ecolégica ha sido Taiwan,
que tras unos rigurosos contro-
les ha atestiguado que la entidad
cumple el estandar establecido por
la politica del pais para agricultura
ecoldgica.

Esta nuevo reconocimiento se une
a otros avales internacionales obte-
nidos anteriormente por la coope-

rativa de segundo grado, como el
certificado Kosher o el de produc-

cién ecoldgica a nivel europeo.
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Oleoestepa presenta su ultima
innovacion en la Organic Food Iberia

Oleoestepa presentd al mercado el primer aceite de oliva virgen extra ecologico
envasado en una botella elaborada en un 100% por plastico reciclado (rPET)
procedente de otras botellas.

on motivo de la feria Orga-

nic Food lberia, el evento

mas grande de la Penin-
sula lbérica para profesionales del
sector ecolégico, que tuvo lugar
los dias 8 y 9 de septiembre en
Madrid, la cooperativa de segun-
do grado Oleoestepa presentd al
mercado el primer aceite de oliva
virgen extra ecoldgico envasado en
una botella elaborada en un 100%
por plastico reciclado (rPET) proce-
dente de otras botellas. Esta inno-
vacion se presenta en su formato
de 1 litro destinado al gran consu-

mo, con el objetivo de responder
a la demanda creciente de aceites
de oliva virgen extra ecoldgico por
un consumidor muy sensibilizado
medioambientalmente.

Este lanzamiento viene a sumarse
a la referencia ya disponible comer-
cialmente con aceite de oliva virgen
extra de produccién integrada tam-
bién en envase de plastico 100% re-
ciclado.

Desde sus inicios, la cooperativa
Oleoestepa naci® comprometida

con la excelencia, la sostenibilidad

y la innovacién. Ahora, con la nue-
va botella de aceite de oliva virgen
extra ecolégico 1 litro 100% R-PET
Oleoestepa da un paso mas alla
logrando un producto totalmente
sostenible, por dentro y por fuera.
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RECETAS

VIDEORECETA

INGREDIENTES:

e 450 g de azucar

« 1kgde harina

o 250 g zumo de naranja

o 250 g aceite de oliva virgen extra con
Denominacion de Origen Estepa

e 3 huevos

o La piel de una naranjay otra de limdn rallada

o 1cucharadita de canela

o 1sobre de levadura

o 1 huevo batido para pintarlas

. Azucary canela para espolvorear

PREPARACION: En un cuenco ponemos las yemas (reservamos las claras), el azucar y la ralladura
del limdény la naranja. Batimos bien e incorporamos el zumo de naranja y el aceite. Batimos las claras a
punto de nieve y anadimos al cuenco anterior. Mientras seguimos batiendo vamos anadiendo, poco a
poco, la harina junto con la levadura.

Hecho todo esto colocamos, sobre una bandeja, un pliego de papel parafinadoy, sobre éste, disponemos
montoncitos espaciados de la masa. Pintamos con huevo y horneamos durante 15 minutos a 180 grados
aproximadamente, hasta que queden doradas. Espolvoreamos azucar y canela.

. INGREDIENTES:

e 12 huevos codorniz

« Una pizca de sal

e 1cucharadita de tomillo

« 1cucharadita de orégano

o 1cucharada de vinagre

« 3 cucharadas de Aceite de oliva virgen extra
de la Denominacion de Origen Estepa

« Agua

PREPARACION: Cocer los huevos en abundante agua hirviendo. Enftiary pelar los huevos. Disponer
los huevos en un cuenco y aderezarlos con un poco de sal, vinagre, tomillo, orégano y aceite de oliva
virgen extra. Mezclar todo muy bien y reservar en frio al menos 2 horas. Servir frios como aperitivo.
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Caja Rural
delSur
SV V\egocm
no tiene
fronteras

v Confie en nuestros

expertos
en negocio internacional

v Siempre estamos
cuando se nos necesita

v Respuesta inmediata
La mejor proteccion ante riesgos

Somog Ruralvia
SU mejoy
companeyo

de U'“Je @ negociointernacional@crsur.es

Nuestras oficinas

Para mas informacion

» No dude en apoyarse en nuestros expertos. Ellos le ayudaran a

lograr el buen fin de sus transacciones, resolveran sus dudas y @ @ @ W
le aportaran la seguridad que necesita.
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Primer

Aceite de Oliva
Virgen Extra
envasado en botella
100% reciclada

AT €9 100..

El aceite de oliva virgen extra de la cooperativa
Oleoestepa es fruto de técnicas agronémicas y
productivas respetuosas con el medioambiente,
certificadas con el sello de Produccién Integrada.

Con la nueva botella de 1 litro R-PET 100% damos
ACEITE DE OLIVA un paso Mas allad. En linea con nuestra Responsa-

VIRGEN EXTRA bilidad Social Corporativa presentamos el primer
aceite de oliva virgen extra en un envase de plas-
tico 100% reciclado.

Pioneros en sostenibilidad.
Por dentro y por fuera.

PRODUCCION SOSTENIBLE

DE COOPERATIVA

Dale a tus plasticos
una nueva vida.
Por favor, recicla.
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